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Produktspezifikation
Fleur des Alpes® Code Nr.° 2242

Fleur des Alpes wird nach einem Verfahren aus dem 17. Jahrhundert durch langsames Kristallisieren
und Trocknen auf Larchenholzbrettern gewonnen. Dieses mineralienreiche Salz besteht aus
unregelméssigen, kornigen Kristallen. Seine Zusammensetzung entspricht dem urspringlichen
Salzvorkommen, reich an Calcium, Kalium, Magnesium, Eisen und anderen Spurenelementen wie
Lithium, Zink und Mangan.

Dieses Salz, das einem hochwertigen handgeschépften Meersalz nahekommt, eignet sich perfekt, um
Fleisch, Foie gras, Fisch, Salaten und anderen Gerichten das besondere Etwas zu verleihen.

Aussehen cremeweiss

Geruch neutral

Natriumchlorid NaCl mind. 97 %
Sulfat S0 max. 1.5 %
Calcium Ca? max. 6000 mg/kg
Magnesium Mg? max. 700 mg/kg
Massenverlust bei 110°C H,O max. 1.5 %
Kérnung 05-50 mm

Mittlere Korngrésse 20-32 mm
Die Lagerung des Salzes sollte trocken und in geschlossenen Rdumen vor Frost geschiitzt und nicht
kondensierend erfolgen.

Lagertemperatur >5 °C
Relative Luftfeuchtigkeit <70 %

Das Salz entspricht den nachfolgenden legalen Anforderungen:

¢ FAO/WHO Codex Alimentarius CXS 150-1985

e Verordnung (EU) 2023 / 915 Uber Hochstgehalte flr bestimmte Kontaminanten in Lebensmitteln
e Schweizerische Lebensmittelgesetzgebung (VLpH, VHK)

¢ Allergene Bestandteile geméss Verordnung (EU) 1169/2011 bzw. LIV sind nicht enthalten

e Das Produkt wird nicht mit gentechnischen Verfahren hergestellt und enthalt keine gentechnisch
veranderten Mikroorganismen sowie keine kennzeichnungspflichtigen Zutaten nach den glltigen
Verordnungen (EG) 1829/2003 bzw. VGVL

Im Zuge der Herstellung, wird das Salz nicht mit ionisierender Strahlung behandelt (auch keine
Rontgendetektion). Die Anforderungen der Verordnung (EU) 2018 / 848 sowie der Bio-Verordnung und
der LGV sind gegeben. Gleiches gilt fir die Richtlinien von Bio Suisse, Naturland und Demeter.

Bei der Herstellung und Handhabung dieses Produkts werden keine Bestandteile tierischen Ursprungs
verwendet.

Hygroskopisch: kann im Kontakt mit Wasser und Kélte fest werden.
Da das Produkt kein Antiklumpmittel enthélt, kénnen sich Klimpchen bilden, die sich wieder auflésen
lassen.

Eimer zu 1kg
Salz ist chemisch stabil und gilt als unbegrenzt verzehrbar.
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